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Torsdag den 19, april 2007

| fredags abnede
Amager Bryghus
for hanerne.
Efter nasten et
ars hardt arbejde
kunne bryggerne
Jacob Storm og
Morten Lund s
bak praesentere
deres forste ol.

AF JALOH SCHNEIDEM

Der ar forhrakid faststem-
fing pa Fuglebeskve) 20 1
Tarnby fredag eftermiddag,
NI mineders forvandling af
det garnle bibetlager | kalde
en til moderne mikrobryg-
aerl er fuldbragr, og skilvet
med Amager Bryahus rmae-
kerer tydeligt det radikale
skift, Fra | dag flyder farkyr-
dalsen fra tappehenerne til
flasker ag fade, der udbredes
aver det garake Amager den
kommande td.

Prascia klokken 1500 be-
aynder dagens hen ved 300
geater a1 valfarte mod oens
rye  almekka Heriblandt
Tarmbys Borgmester Henrlk
Fimine, der forestir den offi-
clelle Imdvielse af Amager
Biyghus

Amager Bryghus er Sbent
bver lardag mallem klokken
10,00-13,00, Desuden arran-
gerer bryggeniet rundyisnin-
qger og el-foredrag pd bestll-
lir3.

et er meningen, at allet
skal selges fra nogle f& spe
clalbutikker | Kabenhavn og
med tiden ogsd | udvalgte
am agerkanske suparmarke-
der, Og sd kemmer bryahu-
sets al snart pd fadelsanker-
rie hes pA Restaurant Kare-
ten, Café Langebra ag kults-
tedet Blbaren p& Narraboa,

INSPIRATIONEN

D& to stalte bryggece legge
{kke skjul pa deres forkerlic
hed far amerlkansk specialel
- ofte en kraftigt humlet eg

Amager har faet sit
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Amager Bryghus bley indviet med manér, Fete: Dan Hir lund,

redathvt alkeholsterk oplevel-
gé. Hylderne pd lagerst kan
da ogeh fremylse et mindne
studle | amerlkanske huwm-
lesorter, supplerat med en-
kelte tyike ag engelske vail-
aniter,

Men ellet er hovedsage-
ligt Brygoget ol de amager-
kanske smagsiag; de tre al,
dier skal udgere Amager
B ryghwus’ faste sortimant, vil
viere mers moderate end
Brygaernes vildests fantasl-
elr.

s[e skal kunme drikkes af
alle, der kan lide en helt al-
mindelg bajer. Veres e nok
bare af en hajere kvalitet og
har mere fylde end det al-
mindelige malr-stream  al,
D ad har det vaeret viguge
for cs, st vores al kan dufies -
alle smagssansarne skal |
brug mbr man nyder vores ol
Darfor er neesten alle allene
tarbium lede, Det vil sige, at
man thsstier &n porion
aramahumle allet, mens det
lagres - det glver en dejli,
blomsteragtiy duftx farkls-
rer Morten Lundabak.

Dt Taste sortiment besth
pt. af Christianshavn Pale Ale
o Sundby Stout, Den redje
er atadig pd forsegsstadiet,
rren en mubghed e den bel-
gk inspireérede Bryg. der
géar uncer arbejdstitlen Dra-
gar Tripal. Den e diskret
gemt vk pd lagerel, men
hern under aften fir gaaterne
&n hurtig smugsmagning. Et
andet bud er forsegibrygoet
Blomde, som oged ér pd ha-
rere

Ud oover de tre faste ind-
5|a-'=1 pd mManuan, 1om snart
skal selges | udvalgte super-
markeder og butikker ph
een, brygaer Lundsbak og
Svorm en rekke specialal,

Fvor deres hang 1l ekstrame
amaganuances dbr igennem
i fuldt flar,

Den farste af disse, Bateh
One, bllver ogul udiksnket
| dag. Og denne amerkansk
inspirerede Stromg Ale’ e en
sand eksplosion for bide
eyielg og mund, Og tl dem,
der har hang 1l en kulsort

HAYGREND

ag fuldfed stout, er der rige-
ligt med udfordrnger | Hr,
F rederiksen: en valdsam lm-
p-&rlal Stout, der holder 10,5
procent alkohsl og e op-
kaldt efter bryghusets we-
brmaster,

Landsfarmanden fior for-
bBrugerarganisationen an-
ok @lentusiaster Anne-hMet-
te Meyer Pedersen, er ogsd
med pd en armager. Fofenin-
gen, der teller amkring
11.000 mediemmer, har |
srart tl & kempet for det
gode ol udbredelse, og de
seneate brs eksplosion | an-
tallet al danske bryagerier
kan landgt hen ad vepen tilski-
vas alentusiasternes arbejde
for kvalivet frem for keanuiet,

Anne-iette er | gang med
sn ferste smagsprave, &n
Christignshavn Pale Ale, Og
landsformanden er begejst-
fat

=Det & jo en ganske ud-
reerket pale ale, s det lover
rigtig goat. Hwis de andre
Ralder stilen, sh er det fint,

Der er Ingen tivl om, at mas-
kedat for mikrebingg vil llads
ud ph et tidspunkt, og =4 vl
it yeere kvaliteten, der kam-
med til at afgere, hvem der
averlevir. Wien |eq tror [kka,
Wl wil e et decideret knak |
markedet, Der er stadig
plada 1l flere Brygaenier, nir
Bare kvallteten e der - det
ar ferst og fremmest at allet
kke ar infleeret rmed bakten-
af o at det kan overhalde
hmaldbarhedstiden

Srnacy ar jo Svaert ot vurde
fa, men foget af det, der fir
folk til at ofre penge pd mi-
krabryg er lokalpatriotisme.
5S4 her ph Amager vil det jo
wiie helt fantastisk at £3 it
aget bryggerl, og der vil ga-
ramieret vasre mange, som
Wil kebe det lakale of frem for
moget andet. Og det at man
kan fortelle en historie om
allet, der betyder ool me-
gets fortaller alaptusiasten

LOKALT PREG

Maoerten og Jacob ghr meget
ap |, 8t deres al har en lokal
farankrimg. Og som aktive
madlemmer | Amager-afde-
lngen of Dandke @lentusia-
ster biew de hurtlgt opmaerk-
somme ph, at der manglede
et lalalt bryager

Ikke siden 1955 har der
varet brygoerl pd Amager
Det var Amager Brygoerl,
e b ved Amager Landeve|
a Tammer upve], som vl a1
merke kun bBryggeds hvd-
tal og sedevand. Et tidligere
Amager Bryghus pi Kongo-
wiel tat pd Kastrup Fort huse
rede | Grens 19046 pil 1913,
Her bryggede man skiboal
g b lel ned

g am nogen kender for-
manden for Surdby Lokalhi-
stofiske forening, Jergen

Melskens, il sens fortid,
B rygaerne kontakteds fore-
nmgen og bad om en kort
baskrivelse af Sundbys histo-
fle, og | dag nyder forman-
den en stout med hans egen
tekst pb bagsiden

«[et var |o nesten en
urmnulig spgave &t pakke hele
Sumdbys historle ned | 100
ord. Men det var en sjov ud-
fardring, som v selvialgella
teg op, et e jo speendende
at veere med tll noget, der e
halt anderledes end de ting,
vores farening plejer at be-
skeeftige os med, Og allet e
jofremragende, Det vakte ju-
bal vl vares wdate mods, da
Jeq havde fhet et par stykke
g, $4 vl kunne smage,s
farteller Melskans,

Sundby Lekalhistoriske
Fareming har ogab veret be-
hjelpelioe med at frermskaf-
fe billedet af et hadengan-
gent udskeEnkningssted pa
hjernet af Tingvel og Sund-
hedrmsve), som pryder stiket-
ten pd Sundby Staut, Chrstl-
anshavns Lokalhistoriske
Farening har forfaimay nek-
aten pd Pale Ale-stiketten,

De ta bryggere har haft
drammen om deres sget
bryvager lige siden de be-
gyndie at ekiparimenters
mied albrygring som studie-
kammearates ph HTX | mid-
ter af 1950 arme. Sudan ar det
blevet til amkring 100 Bryg
hjemme | keelderen, og |
2005 vandt Morten og Jacob
te sabymedaljer ved M |
hidndbiyg.

@L-ENKER

D& ta bryagere har knoklet |
rrEnge Hmer orm ugen, dden
de cvervog lokalerne sidste
sarmmer. Dat har trukket sta-
e visksker p8 famile og ven-
nar, o Jacobs keereste Tanja
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medgiver da ogsd, at apatar-
tem har vaeret hard:

sDet haf vaeret en provel-
s&, men phoen posivhy made.
Wi havde da phfarhind snak-
ket meget am, hvad lacab
gk ind tl, Ham vilbe vaere me
aget vk hjemmefra, b jeg
akhulle kore det hele der-
hjemme. 54 det har Ikke
vasiel en overraskelse, Men
alligevel har dat da wveret
awvart - det kan o godt vere
an pravelse at undvare sin
daglige sparringspartner og
tage stilling il alting alense
Jacoh og Morten har jo nese-
mest vaeret gift | de sidste o
mbneder! YW har et motio
hjemme hos o8, der siger at
man skal gore det, man e
bBedst til, Og Jaceb er bedst
il at Bryage ale

Martens kereste Christ-
ne e ghet ind | projekiet
med bange anelser, men ar
Bilevet posithit averrasket:

sHan havde farberedt mig
B, 81 ¥ MAKLImUm Kunne se
hinanden en sendag  om
mbmeden, Men jeg er blevet
posltivt everrasket - det var
fklke helt s& demt. M&r man
faver shdan en satsning, b
skal haglandet jo ogsd veere |
arden. Man skal (kke speku-
lere |, om der er rent ta) og
a8 videre,a forteller Christl-
ma, der lkke selv gik op i al,
far hun l=rie Morten at ken-
e

sleg widste, at der var Tu-
bBorg og Carlsberg, og sb var
der noget, der hed |uleal. 58
mit al-univers e da blever
wdwidet megat kraftigt. Men
jeg kan godt lide at lave god
mad en lardag, og b fimder
Merten en al, v kan drikke
il b stedet for radvin.s

Lardag war der premiere pd Armager-alfet has Flsh'n'Beer,
Armagerbrogade 143, Jacab Storm (Te), Morten Lundsbak og
lekal ebguru Johnmy “Blhus' Hansen uddette smags prover og
fortalte om projektet, Amager Bryghus forhandles nu ogsa
hios Skjold Burne | Amager Centret, Foto: Michasal Paldan.



