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Hotelferie på Færøerne
Tag på en uforglemmelig skibsrejse med cru-
ise-færgen Norröna til Færøerne. Du kom-
mer på 4-dages rundrejse med din egen bil 
og bor på forskellige øer på hoteller i de små 
bygder, hvor det ægte Færøerne kan ople-
ves. Bliv overvældet af naturen, kom tæt på 
befolkningen og nyd en fantastisk skibsrejse 
til de fascinerende øer i Nordatlanten. 

Rejs i vikingernes fodspor og se hvordan 
øerne dengang som i dag fascinerende duk-
ker frem af havet. Et sted, som intet andet 
i verden, hvor naturoplevelserne nærmest 
falder over hinanden. På Færøerne har du 
rige muligheder for at kombinere ro og af-
slapning med unikke natur- og kulturoplevel-
ser. National Geographic Traveler har valgt 
Færøerne som verdens mest fascinerende 
og uspolerede ø-destination.

Inklusiv i prisen
• Skibsrejse Hanstholm-Torshavn tur/retur  
 inkl. kahyt og bil
• 2 overnatninger med morgenmad på 
 forskellige bygdehoteller 
• 1 overnatning med morgenmad i Torshavn  
 Alle i dobbeltværelser med bad 

Ikke inklusiv i prisen
• Gebyr kr. 60,- pr. pers.
• Olietillæg på kr. 75,- pr. pers.  
• Tillæg for udvendig kahyt kr. 135,- pr. pers.

Normalpris kr. 4.870,-

...............................

...............................
KLUB NORDJYSKE  

pris pr. pers. i dobbeltkahyt
v/2 personer

3.870,-

KLUB NORDJYSKE er skabt med det formål at kunne tilbyde NORDJYSKE Stiftstidendes abonnenter
en række ekstraordinære muligheder og oplevelser. Klubbens tilbud er således udelukkende forbeholdt
NORDJYSKE Stiftstidendes fuldt betalende 7-dages abonnenter.

Se alle KLUB NORDJYSKEs aktuelle tilbud på www.klubnordjyske.dk

6. september 2008

1 uge fra Hanstholm

Der fratrækkes en rabat på kr. 300,- 

pr. fuldt betalende voksen på en efterfølgende 

abonnementsregning, efter turens afslutning.

Navn:

Adresse:

Postnr.:                   By:                                          

Tlf.:                          Abonnementsnr.:                                    Antal personer: 

Kuponen sendes til: Smyril Line, Kai Lindbergs Gade 200, 7730 Hanstholm, 
tlf. 96 550 360. Mærk kuverten: KLUB NORDJYSKE/Færøerne.

Medlemsbevis KLUB

Oplev det ægte 
Færøerne

...............................
KLUB

En stærk pils ner til sat saft fra bir ke træ-
er. Bryg get på pils ner og winermalt og 
humlet med ori gi nal Saazer-hum le, 
der er kendt og be rømt fra de ori gi na le 
pils ne re.

Morten Lind: 

Et sær syn. En pils ner, der nær mest fø-
les tyk i mun den. Bryg get med birke-
sirup, der gi ver øl let god sød me. En 
her lig som mer øl med en be ha ge lig og 
mild bit ter hed.

Kat ri ne Schous boe:

Me get per len de. Har let bit ter hed, men 
også en smu le sød me og fyl de fra birke-
siruppen. Sy nes ikke helt, den hæn ger 
sam men smags mæs sigt. 

John Jen sen:

Ud mær ket øl med duft af bloms ter og 
be ha ge lig fyl de, der dog for svin der lyn-
hur tigt, når mun den er tømt. En smu le 
hum le bit ter hed i ef ter sma gen, men for 
lidt til at kal de den en pils ner.

Fin til øl at ser ve re for ikke øl ken de re. 
Den er let drik ke lig og har al li ge vel 
kar ak ter.

SOMMER SAISON
Brøckhouse
5,5 pro cent

Saison er en gam mel bel gisk øl ty pe, 
der op rin de ligt blev bryg get om for-
året til land ar bej der ne un der høs ten. 
En de ci de ret tørst sluk ker, der dog se-

ne re har ud vik let sig til et mere kunst-
fær digt pro dukt. Som til fæl det er med 
Brøckhouse’s Sommer Saison, der ud 
over de tra di tio nel le in gre di en ser også 
er til sat in ge fær og hy ben. 

Morten Lind: 

En for fris ken de bob len de som mer øl, 
som skil ler sig ud. En spe ci el op le vel se, 
hvor re sul ta tet er helt af hæn gig af øl-
drik ke rens for hold til in ge fær, som er 
me get do mi ne ren de i smags ind tryk-
ket. 

Kat ri ne Schous boe:

Im po ne ren de, hvidt skum og flot gyl-
den far ve. Me get spæn den de øl med 
kraf tig smag af in ge fær - i den spe ci el le 
ende, men et eks pe ri ment med godt 
ud fald. 

John Jen sen:

Ud mær ket øl, som Brøckhouse kan 
høs te stjer ner på for sit mod til at prø ve 
no get, der er an der le des. In ge fæ ren er 
dog for do mi ne ren de i læng den. Mang-
ler lidt hum le til at stå imod med - 
men... spæn den de...

Vil med ga ran ti væk ke in te res se p å 
ter ras sen på grund af umid del bar let-
drikkelighed og den mar kan te in ge-
fær smag.

og en Rochefort 8. Sik ke en dej lig dag!

Steen Carl sen an be fa ler:
Sierra Nevada Pale Ale. 

Det er en godt humlet, frisk øl med 
mas ser af cit rus fra den ame ri kan ske 
Cascade-hum le. Sam ti dig er det en af 
de øl, der var med til at star te hele 
mikrobrygtanken i star ten af 80’erne.

Hvis gæs ter ne ikke er til humlet øl, 
vil jeg ser ve re en Blon de;

Affligem Blon de er en af de fri skes te, 
men mås ke lidt svær at fin de.

Jacobsen Saaz Blon de er gi vet et nor disk 
twist med til sæt ning af kvan i ste det 
for ko ri an der og med Saazhumle. Det 
gi ver en lidt re ne re, fri ske re smag end 
de tra di tio nel le blondes.

Ved sol ned gan gen på ter ras sen er 

der jo utro ligt man ge mu lig he der, men 
her er 3 bud.

Heather Ales: Alba. En his to risk øl fra 
vi kin ge ti den, med fyr re nå le og frisk 
rødgranskud i ste det for hum le, hvil ket 
gi ver en helt an der le des form for bit-
ter hed. 

Traquair: Jacobite Ales. En skotsk, mørk 
øl, der trods man ge smags nuan cer ud-
mær ker sig ved en let hed, der gør den 
per fekt til som me ren.

Ellezelloise: Hercule Stout. En ny øl på 
det dan ske mar ked. Bel gi ens ene ste 
stout, hvor den gode bel gis ke gær, far-
ver sma gen i en helt an den ret ning end 
de tra di tio nel le en gels ke og ame ri kan-
ske stouts.

SOM MER ØL: Øl gla de nord jy der har valgt både 
dan ske og uden land ske øl til ha ven

BIRKEBRYG. WIIBROE 
SOMMER. 

SOMMER 
SAISON.

SUMMER 
FUSION.


